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INGREDIENTEN

1 pak Garden Gourmet Sensational
Burger

2 sneetjes casinobrood

2 mini komkommers

1 gekookte biet

2 el vegan mayonaise

wat dragon

wat dille

wat peterselie

1 bakje tuinkers

VEGAN SENSATIONAL HAMBURGER BROODJES

v Do W
c[l)'T'at PORTIES . 23 MIN GEMAKKELIJK

Maak deze makkelijke maar heerlijke vegan kleine burger broodjes met de
Sensational Burger van Garden Gourmet in een paar minuten! Een perfect
gerecht voor met vrienden of familie.

INSTRUCTIES VOOR BEREIDING

1. Toast de broodjes en maak de saus
Snijd met een deegsnijder de sandwiches iets breder dan de maat van de burger en rooster
ze lichtbruin. Meng de mayonaise met fijngehakte kruiden.

2. Maak de 'pickle’

Snijd de biet en komkommer in plakjes en bestrooi ze licht met peper en zout.

3. Grill de Sensational Burger en maak je broodjes
Gril of bak de burgers volgens de instructies op de verpakking. Bestrijk de toast met de
kruidenmayonaise, leg de hamburgers erop en halveer ze.

4. Serveer met de 'pickle’ en geniet!
Leg ze op een schaal en bedek ze met rode biet, plakjes komkommer en bestrooi ze royaal
met tuinkers.
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